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Programa de Capacitaciones 2025

Seminario - Taller

"HACCP 360°: Dominando la Seguridad desde el Disefio hasta la Auditoria"

Informacion General del Curso

Fecha: 9y 11 de junio de 2025

Horario: 9:00 a.m. — 1:00 p.m.

Duracion del curso: 8 horas (4 horas por dia)
Modalidad virtual: ZOOM

Expositor: AFI Internacional

Costo por participante: B/.125.00

Objetivo General

Proporcionar herramientas para la implementacién y gestidn eficaz de un sistema HACCP alineado con los
requisitos de la HACCP Alliance.

Contenido:

Fundamentos del HACCP: estructura y principios

Identificacion de peligros bioldgicos, quimicos vy fisicos en la cadena de produccién
Determinacion y validacion de Puntos Criticos de Control (PCC)

Procedimientos de verificacion y actualizaciéon del plan HACCP

Requisitos documentales y auditoria interna del sistema

Informacion del Facilitador / Expositor

Agro & Food Integrity

Somos una organizacion internacional con mas de 15 anos de experiencia liderando procesos de capacitacion,
consultoria y auditorias en la cadena alimentaria. Nuestro compromiso con la educacion y el conocimiento
cientifico nos posiciona como aliados estratégicos para empresas que buscan garantizar la inocuidad
alimentaria y cumplir los estandares mas exigentes del mercado global.



